CoN DeToma
Un "master"
sull’armonia
trail vino

e le pietanze
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Antonlo Piccinardi all’opera

B Dopo la "pausa” invernale U'eno- |
teca De Toma ripropone anche
quest'anno a una platea sempre |
pint vasta di appassionati I'inizia- |
tiva battezzata "Conoscere il vi-
no", un eorso destinato a far ap- |
prendere i fondamentali delia viti-
coltura, dell'enologia, della degu-
stazione e dell’'abbinamento tra ci-
ho e vino.

Un'iniziativa diventata ormai un
classico e che ha di fatto trasfor-
mato il negozio di corso Vittorio E-
manuele 32 nell"universita” lodl- |
giana dell’'enologia. Ma quest’an-
no & in calendario un'ulteriore no-
vita perche, come per ogni ateneo
che si rispetti, si terrda anche una
sorta di "master”, cioé un corso a-
vanzato di abbinamento tra cibo e
vino che & destinato in particolare
a chi negli anni scorsi ha gia fre-
quentato le lezioni "propedeuti-
che”,

Il viaggio attraverso le affascinan-
ti dimensioni del pianeta vino an-
che quest’anno sara guidato da
Antonio Piceinardi, autentica au-
torita del settore in forza di una
pluriennale esperienza come som-
nizzatore, Il corso base sara arti-
colato su sei lezioni, si inizia il 4 a-
prile con gli elementi fondamenta-
li-e si chinde il 15 maggio con una
degustazione guidata.

Il "master” invece prevede quattro
incontri, dal 20 aprile al 21 mag-
gio, con lezioni tematiche che ap-
profondiranno le caratteristiche
di eelebri vitigni, 'abbinamento
tra formaggi e vini e 1a dimensio-
ne "spirituale” di un’eccezionale
selezione di distillati.

Per entrambi i corsi il costo édi 1i-
re 250mila a persona, i postl sono
limitati ed & consigliabile rivolger-
£i subito all'enoteca De Toma (te-
lefono 0871/420786, email eno,deto-
maitiscalinet.it) per prenotare
Piscrizione.

Gli allievi riceveranno aloune di-
spense e al termine avranno dirit-
to a un diploma di partecipaz i'::l‘n;




