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Dopo Mururoa I’enoteca non stappa champagne...

Evviva la grappa antlnucleare

LODI - {EC,}Manunva in
.. cantina: un po' per il cambio

sfnmrevole del franco nei con- - §

fronti della lira, un po’ per il
clima non favorevole che ¢'é
attorno ai prodotti francesi do-
rn:testnuc]mﬂaMunmal-
‘Enoteca De Toma di corso
;itmﬂu E::nsm1 uele da
‘anno si volta pagina. L
puntamento autunnale che
no a dodici mesi fa emdedmalu

EOmPUA Lot 31 ke T
ne
il posto alla jone di un
superalcolico hpimmenbe ita-
hanu la grappa: ospiti dell’eno-
erano i compo-
neni.i della famiglia Nonino, la
titolare Glanmla. le nipoti An-
tonella ed Elisabetta.

Un liguore antico prodotio
con sistemi altamente innova-
tivi, a partire dal 1873,
Giannola e Benito Nonino
crearono la prima grappa di
monovitigno. E ricercando le
vinacce indietro nel tempo, i
Nonino scoprirono alcune spe-

| cle in via d'estinzione: | Ribol-

la.gﬂB:c , 1 Tacelen-
gheei o, di cui era stata
vietata la produzione, ma di cui
la famiglia friulana riusci ad ot-
tenere il riconoscimento uffi-

, quest’'anno si degusta grappa.

ciale. E non solo: i Gianola
crearono per primi, nel 1984, la
«Ués, acquavite ottenuta distil-
lando I'uva intera.

Insomma, lo champagne
avra il suo carisma enologico,
ma la grappa & pur sempre la
Erappa: specie se preceduta,
come giovedi sera prima della
degustazione, dalle specialita

del ristorante «<Romas, di Tol-
mezzo, in provincia di Udine,
fra cui le tartine con baceald, la
polenta con cotechine, accom-
pagnati dai vini scelti dai pro-
della cantina di corso
ittorio Emanuele (1'Anteo
Brut, il Cuved Bellavista, il
Brut Franciacorta cavalleri, il
Brut Dorigo).



